
 
 

 
MENY HÖST 2025 

 

Allergisk? 
 låt oss veta om du har allergier så hjälper vi dig hitta något som passar dig. 

all mat lagas i samma köK. 

   
 

 

 

 

 

 
Småplock 

saltgurka med syrad grädde & honung 75 kr 
rostade ekologiska mandlar & skånsk grottost 85 kr 

Bjärechips med syrad gräddE, tångkaviar, Rödlök & dill (lagom för 2) 135 kr 
Bjärechips 55 kr 

f 

Stenugnsbakade pizzor #1-4 
Alla pizzor är med tomatsås och toppade med svensk ost 

 
#1 zucchini & pesto 

Zucchini, kronärtskocka & hemgjord pesto  
200 kr 

#2 Räkor & citronolja 
räkor (MSC), citronolja & dill 

210 kr 

#3 skånsk hawaii 
skånsk version av en klassisk hawaii  

med svensk skinka & äpple 
200 kR 

#4 Margarita 
en helt Okrånglig pizza med ekologisk mozzarella 

195 kR 

 

PIZZA-
tillbehör 

side sallad   
40 kr 

kant-dipp  
att doppa 
kanter i  
25 kr 

 

Glutenfri 
pizzabotten 

+40 kr 

 

drallarhustruns bistromenyd 
 

Valfri stenugnspizza (se nedan) med kantdipp & fräsch sallad  
d 

PEACH MELBA med vaniljglass & ekologisk hallonsås samt eko-Kaffe eller 
Te 

395 KR 
 

VEGAN?  
KAN FÅS Med  
ärtpesto & 
casheumozza 

skånska 
CASHUERY 
235 KR 



Rallarhu 
 

Huvudrätter 

PULLED PORK 
Pulled pork på svensk karré, serveras med SVENSKA  

pommes frites, DIP & GRÖNSAKER 
235 kr 

Fish-in-a-tin 
inlagd Rökt Regnbåge (ASC) med enbär och citrontimjan från danska FANGST, 

serveras i sin plåtburk! med SVENSKA pommes frites, grönt & ärtpesto 
225 kr 

Chevre chaud 
HonungsGratinerad getost på surdegsbröd, serveras på salladsbädd med rödbetor, 
marinerade gröna linser, rostade solrosfrön & svensk balsamico från odensjö 

225 kr  
f 

Efterrätter 

PEACH MELBA 
vaniljglass, persika, hemlagad ekologisk hallonsås, svensk grädde, maräng 

95 kr 

Rå chokladpaj 
HEMBAKAD, med lite havssalt 

95 kr 

3 x chokladpralin 
Chokladpraliner från Hedh-Escalante i Malmö 

75 kr 

f 

 
Barnmeny 

För barn Under 12 år  
pizza med ekologisk mozzarella & 1 kula vaniljglass med hemgjord ekologisk 

hallonsås 
165 kr 

 
 

Funkar 
för 
veganer 
också 

VAR HAR DU HAMNAT? 
för tre år sedan lämnade vi våra kontorsjobb i stan och flyttade hit ut i skogen för att bygga upp 
rallarhustruns. vi försöker skapa en varm och välkomnande plats där du kan stanna upp & njuta en 

stund. vår meny bygger på lokalt & svenskt I första hand, för hållbarhet är vårt ledord. Tack för att du 
besöker oss! Följ gärna vår resa på instagram & facebook @rallarhustruns 

 
 


